
ORIGEN :
Seleccionamos la uva proveniente de nuestras fincas ubicadas en el
termino municipal de Nava de Roa. Parcelas de edades avanzadas
como El Cerral, Carraranda y otras jóvenes como Los Miles. Todas
ellas comparten similitudes orográficas, alturas de 750 metros y
suelos franco arcillosos.  

VARIEDAD :
100% Tempranillo

GRADO :
14% Vol. 

FORMATO :
Botella 750 ml.

TEMPERATURA DE SERVICIO:
8ºC. - 10ºC.

Tipo de poda: en vaso y en espaldera 
Densidad de plantación: 2.200 Cepas/Hectárea.
Producción por cepa: 3 Kg. 

VIÑEDO :

ELABORACIÓN:
Se realiza con mosto procedente del sangrado de los tinos de vinos
tintos. 24 horas en contacto con el hollejo.

MARIDAJE:
Vino perfecto para acompañar verduras, ensaladas, arroces y
pescados blancos. 

Vista: Este rosado viste un color fresa pálido, limpio y brillante.

Nariz: En nariz es un vino de alta intensidad, franco, en el que
destacan los aromas primarios a fresas sobre un fondo cítrico.

Boca: Es un vino afrutado, amplio y fresco donde los  recuerdos
cítricos nos ofrecen una agradable persistencia.

NOTAS DE CATA:
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