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ORIGEN :
Seleccionamos la uva proveniente de nuestra finca Piedra Lagar  
ubicada en el termino de Nava de Roa (Burgos). Un viñedo plantado
en el 1948. Una altitud de 770 m con suelo arcilloso con presencia de
gravas

VARIEDAD :
100% Tempranillo

CRIANZA :
12 meses en barricas de 50% roble francés y 50%  americano.

GRADO :
14% Vol. 

FORMATO :
Botella 750 ml.

TEMPERATURA DE SERVICIO:
14ºC. - 16ºC.

Tipo de poda: en vaso. 
Densidad de plantación: 2.200 Cepas/Hectárea.
Producción por cepa: 2 Kg.

VIÑEDO :

ELABORACIÓN:
Fermentación alcohólica  controlada a 28ºC para preservar los
aromas de la fruta y extraer todo el color. Fermentación maloláctica
en tanque y crianza en barricas.

MARIDAJE:
Adecuado para acompañar con quesos curados, pescados azules,
carnes rojas y cualquier asado.

Vista: De tonalidad burdeos, destaca por su brillo y limpieza.

Nariz: Un intenso y limpio aroma a frutos negros se ensambla
perfectamente con finos matices propios de la barrica como
vainilla y finos tostados.

Boca: Es amplio, carnoso y estructurado, su tanino aterciopelado
hace que su paso por boca sea lar go y persistente. Finos
postgustos tostados.
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